Bezlepkovy ¢okoladovo-konopny dort

SloZeni:

2 hrnku rozpusténého konopného masla

2 hrnku rozpusténého klasického masla

Y hrnku vody

Ya 1zicky soli

2 hrnku titinového nebo kokosového cukru — sladidlo a mnozstvi libovolné podle vlastnich
preferenci

60 g hotké 90% cokolady

6 vajec

Piiprava:
Predehtejte troubu na 150 °C a vymazte si formu maslem.

V hrnci na stfednim plamenu smichejte vodu, cukr a stl, dokud se vSe nerozpusti. Odstraiite z
ohn¢ a ve vodni lazni nechte opatrné rozpustit ¢okoladu.

Rozmixujte rozpusténou cokoladu, konopné maslo, klasické maslo a cukrovou smés, dokud se
vSe krasné€ nespoji.

Dale vmichejte vejce — po dvou.

Smeés vlijte do pfipravené formy a vloZzte formu do vétSiho hrnce, ktery naplnite vodou tak, aby
dosahovala do poloviny formy.

Pecte asi 45 minut.

Hotovy ¢okoladovy dort nechte v ledni¢ce minimalné po dobu 8 hodin odpocivat.



